HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Recette du mois

@JENU

Ecole de la Pimpine

Semaine du 28/10 au 03/11

AL [ , B \ R
Carottes rapées AB D Salade composée Y viit;ifgrsa\?te: AB Y Crépe au fromage
Filet d let , . ) Poi al
et de pouletau % Steak haché de veau Rougail de saucisse Y% otsson ? 2
curry Bordelaise
Boul tit . . . L . L
ou golur alx petits Pommes rissolées Y Riz AB Carottes sautées AB Y%
légumes Y,
\
Laitage AB Fromage Laitage Fromage
. ) C ted . . A S
Fruit frais o;;‘::ﬁ?e € Fruit frais AB Liégeois au chocolat

Brioche confiture et
yaourt

Pain + fromage

Compote, biscuit

Fruit, biscuit

L'ensemble de nos entrées, plats et desserts sont réalisés sur place et faits maison.

*

Fait maison

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies ,-"'-
dans votre restaurant sont 100% francaises. },-‘;f-"

Produits SIQO ( I.I [\\ ,—M ]: A M 5
(’ (AOP, AOC, MSC, BBC, ASC, ...) -K
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

B www.clicetmiam.fr

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

L¥! Produits bio

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

D

Menu végétarien

Code a saisir : ECPIMP

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Ecole de la Pimpine

I
&i Semaine du 04/11 au 10/11

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Recette du mois

Produit de saison

) - S

Bouillon tf)mate aux 7, Betteraves AB Toast de thon. et D Salade composée 7, Chlou chinois a D

vermicelles fromage frais I'Emmental
Nugget's de volaille Longe de porc au jus Y steak haché de Blanquette de la Y :I'a,rtlﬂfette Y%
boeuf mer végétarienne
(% \
Haricots verts % Purée Y Carottes vichy AB Y Riz AB Salade

. \ \ . -

Laitage Fromage AB Fromage AB Laitage Fromage AB

\
Fruit frais AB Compote Flamby Fruits frais Patisserie maison D

yaourt, biscuit, fruit

Fruit, céréales, lait

pain miel, compote,
yaourt

Barre patissiére,

fruit, yaourt

Pain, fromage,
compote

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies
dans votre restaurant sont 100% francaises.

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

L¥ Produits bio

B

m Menu végétarien

D

Fait maison

7,

L'ensemble de nos entrées, plats et desserts sont réalisés sur place et faits maison.

Produits SIQO
(AOP, AOC, MSC, BBC, ASC, ...)

(L1CEMIAM!

& -
—k

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : ECPIMP

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Ecole de la Pimpine

I
&i Semaine du 11/11 au 17/11

S \
HORS D'CEUVRE . Chou blanc al:I % Feuilleté au Potage 7, Carottes rapées AB 7,
jambon et gruyére fromage
Filet de poisson aux ROti de veau créme Mijoté de haricots
FERIE tit pl W Poulet h . Y rouges a la Y
PLAT CHAUD petits légumes aux champignons mexicaine
ET GARNITURES 5 ) -
Pates Y, AB Brocolis poelés Y, Chou fleur Riz AB )
\ \ v
PRODUIT LAITIER Laitage AB Fromage AB Fromage 4B Laitage
DESSERT Fruit frais ile flottante Géateau maison ) Fruit frais
LES GOUTERS Compote, pain miel, fruit, biscuit, yaourt Pain, fromage, fruit Yaou.rt, b”OCh.e
yaourt confiture, fruit
Recette du mois L'ensemble de nos entrées, plats et desserts sont réalisés sur place et faits maison.
Fait maison

Produit de saison

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies
dans votre restaurant sont 100% francaises.

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

L¥! Produits bio

B

m Menu végétarien

D

7,

Produits SIQO
" (AOP, AOC, MSC, BBC, ASC, ...)

(LTCEMTAM

-k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : ECPIMP

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Ecole de la Pimpine

I
&i Semaine du 18/11 au 24/11

AE’ 7 - Salade de
HORS D'CEUVRE Céleri remoulade D Velouté de légumes Salade et croQtons Y Betteraves au miel 4|33 Y champignons a la Y
créeme
Poulet Tandoori 0 Reblechonanade m Cordon bleu Mijoté de porcala n Gratin de poisson a )
PLAT CHAUD moutarde la bretonne
ET GARNITURES [ \ [ Purée de patate
7 i 7 ; 4 P 7
Semoule AB 7 Salade Carottes vichy AB Y Blé AB W douce 7
\ ) \ [
PRODUIT LAITIER Fromage Fromage Fromage AB Laitage . Fromage AB
4 \
DESSERT Flan nappé au Fruit frais AB Mousse au chocolat Fruit frais Gateau maison Y
caramel
LES GOOUTERS Pain, fromage, fruit Yaou.rt, brloche Pain chocola.t, Barre pat|55|ere et Pain et fromage,
confiture, fruit compote, lait yaourt, fruit compote

Recette du mois

I Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies

Produit de saison

dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

L¥ Produits bio

B

D

Menu végétarien

L'ensemble de nos entrées, plats et desserts sont réalisés sur place et faits maison.

Fait maison

7,

Produits SIQO
" (AOP, AOC, MSC, BBC, ASC, ...

)

(LTCEMTAM

_k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : ECPIMP

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Ecole de la Pimpine

Semaine du 25/11 au 01/12

Menu a théme : Amérique

@JENU

COl IVi\/I O

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LES GOUTERS

Recette du mois

—

Produit de saison

du Nord

LUNDI MARDI MERCREDI “ VENDREDI

Salade. de pois 7, Terrine de Chou blanc aux D Mixée de Iegum_es 7, Coleslaw )
chiche campagne lardons au fromage frais
\
Riz Cantonnais AB ﬁ Filet de colina la Y Boulette§ de beeuf Y Curry de volaille Y Chicken wings
(Y tomate aux oignons
(% v
Haricots beurre Y Riz AB Y Pommes (,je terre Y Gratin de macaroni AB )
sautées
. LY . [
Fromage Laitage AB Fromage Laitage AB Fromage
¢ \

Chocolat liégeois Fruit frais Creme dessert AB Fruit frais Brownies Y

caramel

Compote et pain,
fromage

Biscuit et yaourt,
fruit

Pain miel, fruit et
yaourt

Pain et fromage,
compote

Tartine confiture et
yaourt, fruit

Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde servies
dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

L¥ Produits bio

B

m Menu végétarien

D

Fait maison

7,

L'ensemble de nos entrées, plats et desserts sont réalisés sur place et faits maison.

Produits SIQO
(AOP, AOC, MSC, BBC, ASC, ...)

(L1CEMIAM!

-k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : ECPIMP

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




